SPEZIALMENUS

(Ausgewahlte A la Carte Menls)

EZZ ADA feat ot A2

Gyeran-jjim — silken egg custard, truffle, crisp lotus root

A o] Sofzt ofx &
Wolgwachae — royal court vegetable dish, rice cake
SINSEON HEEgF AL i e
(VEGETARISCH) Pyeonsu - square dumplings, winter vegetables

e & TR} Eoi7 o) TuE HA feat MF BH 42
Twigim — zucchini blossom filled with zucchini & tofu, tangy doenjang sauce
HAE &4 HA &9 feat. HALA, A, AT

Beoseot Sothap — stone-pot rice with mushrooms, Sunchoke, spinach, egg
W3} 7hut4r B2 E feat. 4 AR DY)

Matcha ganache tart — freeze-dried strawberry

79¢€
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Jeonbok-juk — shrimp & abalone rice porridge, radish purée

el Fe g ol ojutE
» Eomandu — sea bass dumpling, scented with perilla leaf

57183 A g vFe Aol
Jaetbangeo Hoe — amberjack sashimi, perilla oil & kimchi
27t % AL ok A5G
79€ Agwi Suyuk — poached monkfish, embraced by radish
HAF £& WA &5 feat. AL, AIFA], A
Beoseot Sotbap — stone-pot rice with mushrooms, Sunchoke, spinach, egg
D2} 7hg4r B2 E feat. 2 A% @)

Matcha ganache tart — freeze-dried strawberry

SEONBI
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5 Fele 2ol B e HEZ

Jeonbok-juk — shrimp & abalone rice porridge, radish purée

iR WY FE L w0 ofuE
[ Eomandu — sea bass dumpling, scented with perilla leaf
SURA b Aoz 7t o2l R 24 55
(OMNIVORE) Suyuk — Ibérico pork collar, wrapped in kohlrabi leaf
Febulgf Zul g
79€ Galbi-jjim — braised short rib, kohlrabi

Dol LM 2A4 LA npnp e
Goguma Mandu - handmade sweet potato dumplings, piquant gochujang rosé
W3} 7hu4r EF2E feat. B4 AR )

Matcha ganache tart — freeze-dried strawberry

Witterungsbedingt stehen bestimmte Zutaten aus Korea nicht immer zur Verfiigung und werden
durch andere hochwertige Zutaten ersetzt.

,Lieber Gast! Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien ader Unvertraglichkeiten
auslosen konnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiterinnen. Diese stellen
Ihnen gerne auch eine schriftliche Dokumentation zur Verfiigung.” Alle Preise in EURO inkl. MwSt





